
 

                        主催：新治恵みの里発展会 

大豆作り教室 
現在貴重になった相模原市津久井の在来品種大豆を使って，最終目標は豆腐
手作りですが，先ずは，第一段階として収穫・脱穀の作業を体験してみませ

んか？  
お土産として，脱穀した大豆 500g をお持ち帰り出来ます。 

 

日時    ・第１回 「収穫・はさ掛け」 11 月 15 日（土） 10：30～12：30 
                                 (予備日)11/16（日） 
 

・第２回 「脱穀」         11 月 29 日（土） 10：30～12：30 
                                 (予備日)11/30（日） 
※作物の生育状況・天候などにより，日時の変更があります。 

 
  
 
 
 
 
 
 
 

まだ青々した株     枯れた茎は硬いな！   収穫できたかな？ 
 
定 員：先着１５組程度 １回⽬に必ず参加可能な⽅で，市内在住の個人，家族・グループ 

（MAX４名まで） 
 

参加費：1,800 円/１組（大豆 500 グラムのお土産付，保険代込み） 

 

場所： 緑区新治町の畑（集合は「にいはる里山交流センター」★） 
       ★ 横浜市緑区新治町 887 番地 JR 横浜線十日市場駅南口より徒歩１５分 

 

服装： 汚れてもいい靴（運動靴など，ハイヒールやサンダルは不可。） 

 
持ち物：軍手，飲み物，タオルなど 

 

お申し込み期間：11 月 5 日（水）20 時から 
 
お申し込み方法：「新治恵みの里 HP（https://www.niiharu.link）」 

の「申し込みフォーム」に沿って，お申し込み下さい。 
 
★当日の様子は記録用に撮影し，広報等に使用させていただくこともありますので，ご了承ください。 

★参加時，極力公共交通機関をご利用ください。已むを得ずお車で来られる方には，駐車許可証を発行して里山セン 
ター管理の暫定駐車場に停めていただきます。 


